Ecole St Laurent

MOIS DE MAI 2024

lun 06 mai mar 07 mai jeu 09 mai ven 10 mai
Duo Carotte / Céleri CEuf dur mayonnaise
Lasagnes bolognaise Aiguillettes de blé panées
Salade verte Petits pois Pont de I'Ascension
Yaourt arébmatisé Tomme noire
Gateau Petit Brun Compote Pommes
lun 13 mai mar 14 mai @ jeu 16 mai ven 17 mai
- Pommes de terre, ciboulette, tomate - Paté de campagne
Betteraves vinaigrette Tomates mozzarella basilic )
sauce tartare Taboulé

Poulet réti Tajine de boulettes de soja Pates bolognaise Poisson pané
Flageolets Légumes tajine Salade verte Brunoise de légumes a la provengale
Coulommiers Edam Emmental rapé Fraidou
Mousse au chocolat Fruit @ Tiramisu Cacao Maison Fruit
lun 20 mai mar 21 mai jeu 23 mai ven 24 mai
Salade de riz Haricots rouges, Poivrons, . .
N g Radis beurre Concombre vinaigrette
Mais
Fricassée de volaille thym citron Curry de courgettes et poivrons Gratiné de poisson au fromage
Férié Duo de carottes Semoule Purée de brocolis
Chantaillou Carré d'As Blche de chévre
Velouté aux fruits Tarte aux pommes Compote
lun 27 mai mar 28 mai jeu 30 mai ven 31 mai
o Salade de pates, Tomate, CEuf, Mais, L,
Carottes rapées Céleri rémoulade Melon

Escalope de volaille au jus
Gratin de chou-fleur
Tartare ail et fines herbes

Flan nappé caramel

vinaigrette

Beignets de calamars
Ratatouille
Emmental

Fruit

Rougail de saucisses
Poisson provencale

Riz
Vache picon

Liégeois Vanille

Tortellinis Ricotta Epinards sauce tomate

Salade verte

Yaourt sucré

Madeleine

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

[@ DESSERTS MAISON
@ MENU A THEME

Menu Végétarien Hebdomadaire

En rouge: variante sans porc

Convivio

RESTAUBATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE



